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Safety information

Make sure to read the full instruction manual before using the product.
Il Save the manual for future reference.

I | We reserve the right for any errors in text or images and any
necessary changes made to technical data. In the event of technical
problems or other queries, please contact our Customer Services
(www.kjell.com/kundservice)

Warning! The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is
operating. Do not touch the hot surfaces of the appliance without heatproof gloves. Risk
of injury and/or fire.

Caution! Should the air fryer emit black smoke during the frying process, disconnect the
power cable and allow the appliance to cool down for 30 minutes before removing the
bowl.

The appliance emits hot air from an outlet on the back, make sure not to place the
appliance with the back facing an electrical outlet in close proximity, the power cable or
other appliances. Keep at least 30 cm of free space around the air fryer from walls and
ceiling. Do not cover the appliance's air inlets and/or outlets.

This appliance is intended for indoor use.
Use the appliance on a flat, stable, and heat-resistant surface.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid hazard.

Never let the power supply cord hang over the edge of a table or counter. Keep the
power supply cord from coming into contact with hot surfaces.

Do not use the appliance on or near flammable materials such as tablecloths and
curtains, or near external heat sources such as gas stoves and hot plates to avoid fire
hazard.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a
separate remote-control system.

Do not disconnect the power cable with wet hands, or by pulling the power cord to
avoid hazard.

Do not place anything on top of the appliance. Do not leave the product unattended
while itis turned on.



Never attempt to disassemble the appliance. Repairs should only be performed by a
qualified technician. By repairing it yourself there is a risk of electric shock and/or short
circuit. Keep the appliance away from moisture, water, and direct and strong sunlight.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance. Keep
the product and its power cable out of reach of children under the age of 8.

This appliance can be used by children aged from 8 years and people with reduced
physical, sensory, or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

Symbol description

\WEEE - Waste Electrical and Electronic Equipment.
This symbol indicates that the product should not be disposed of with household waste within the EU. To protect the environment and

human health from potential risks associated with improper disposal, the product should be recycled. Please take the productto an
approved e-waste collection point or contact the retailer to ensure responsible handling and recycling

2015/863, RoHS Directive 2011/65/EU (10), FCM Regulation 1935/2004/EC, ERP Directive 2009/125/EC, EMC Directive 2014/30/EU and LVD
2014/35/EV. It has been tested in accordance with the following standards: EN 61000-3-3:2013/A2:2021, EN |EC 61000-3-2:2019/A2:2024, EN
IEC 55014-1:2021, EN IEC 55014-2:2021, EN 60335-1:2012/A16:2023, EN 62233:2008, EN IEC 60335-2-9:2023/A11:2023.

C E This product carries the CE mark in compliance with the EU directives for REACH Regulation (EC) No 1907/2006, RoHS Directive (EU)

220-240V/~,  Theinputvoltage of this product s AC power ranging from 220 to 240 voltage, with a frequency of 50to 60 Hz
50/60 Hz
The latest version of this manual, adapted for
accessibility, is available at: | |
www.kjell.com/47252 - Support.
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Power on/off (standby)

. Ready/shake indicators

Frying basket light button
(on for 60 seconds)

Keep warm button
(maintans 60-70 °C for 15 min)

Preheat button
(preheats for 3 min at 200 °C)

Value +/- buttons

Temperature/timer button

Delay start button
(set to 90 min default)

Start/pause cooking button

Recipe button
See table under "Using recipes" for recipe details and reference
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Specifications
Voltage: 220-240 V AC, 50/60 Hz
Power: 1350-1650 W

Temperature range: 40-200 °C

Cooking capacity: 6.5 liters




Total volume: 7.2 liters

Display: LED with touch buttons

Cooking presets: 1

Dishwasher safe: Basket and crisper tray

Dimensions: 388x300x334 mm

Weight: 4.9kg

In the box: Air fryer (0.75 m cord), frying basket, crisper tray, user manual

Before first use

Take out the frying basket from the air fryer base by pulling the basket handle outwards.
Remove all packaging material from the appliance's parts. Hand wash the frying basket
and crisper tray in warm, soapy water. Wipe rest of the accessible parts inside the air
fryer with a slightly moist cloth. Allow all parts to dry completely before using the air
fryer.

Place the air fryer base on a flat and stable surface. Make sure there's enough free

space around and above the air fryer base and do not cover any of the air inlets or
outlets.

Use

Power on/off

Connect the power cable to a grounded wall socket, the Power

button lights up red to indicate the air fryer is in standby mode. Standby
Press the Power button to turn the air fryer on, the Power N N
button remains lit, the Recipe button lights up and the - @' -+~ “’ -
machine emits a beep. " Poweron

Press and hold the Power button to turn the air fryer off.

Cooking

Place the crisper tray into the frying basket with the basket feet facing downwards. Fill
the frying basket with the food you wish to fry. Do not overfill basket, make sure that the
basket can be inserted into the air fryer without obstacles. Do not add oil or seasoning
to the food until after the frying process. Slide the frying basket into the air fryer base.

Using recipes
The air fryer includes a selection of presets for common foods. Use the table below to

find the preset that best matches your meal. The same table can be used as guidance
for manual settings.

Food: Amount: Time: Temperature: Notes

# Bacon  80-120g 5 min 180°C -

@ Baking 120-200 g 15 min 180°C -

€ Chicken  500-550 g 40 min 180°C Shake halfway
& Drumstick 400600 g 22 min 190 °C Shake halfway
Dessert 200-300 g 15 min 180 °C -

&> Fish 200-300 g 15 min 180 °C Shake halfway
@ Fries 300-500 g 20 min 200 °C Shake halfway
& Frozen food  200-300 g 20 min 180 °C -

2% Shrimp 350-500 g 8 min 185°C Shake halfway
Steak 150200 g 12 min 180°C Shake halfway
& Vegetables 400-550 g 10 min 150 °C Shake halfway

Shake halfway (E#aK8) ): The shake indicator lights up halfway through cooking. Remove
the frying basket, shake the contents carefully, then reinsert the basket and press the
Start/pause button to resume.

1. Press the Recipe button, the recipes light up on the display. Press the £
button multiple times to cycle between the available preset recipes.
Note! You can adjust the temperature and/or timer using the &
buttons. Press the Temp./timer button (%)) to switch between the two.

2. When the desired recipe is selected, press Start/pause. If no button is
pressed, cooking starts automatically after a few seconds. 4



Manual settings
1. Press the Temp./timer button () once. The button
flashes, and the current temperature is shown. Use the
/O buttons to adjust the temperature (5 °C steps).
2. Press the Temp./timer button (.) again to adjust the 6 x2 . m

timer, use the @/ buttons (1-minute steps). Max. tmer: 60 min

3. Press Start/pause to begin cooking. The air fryer starts
automatically after a short delay if no button is pressed.

=
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Max. temp: 200 °C

To pause cooking (for manual shaking or stirring), press Start/pause ((#)). Press the
Start/pause button (.) again to resume the cooking, the timer resume when restarted.
The air fryer stops when the timer runs out.

When the timer runs out, the ready indicator ( €2pY)) lights up and the machine emits a
beeping sound. Remove the baking tray from the air fryer and serve.

Delayed start

1. Set up the air fryer with your preferred settings (recipe or manual), but do not press
Start/pause yet.

2. Press the Delay start button (). The button lights up and the current delay time
appears on the display.

3. Use the@/@ buttons to adjust the delay:
* Tap: changes in 10-minute steps
* Hold: changes in 30-minute steps
4. Press Start/pause () to confirm.
The countdown begins. When it reaches 0, cooking starts automatically with your
selected settings.
Pre-heat and keep warm

® Topre-heatthe food for up to 3 min before cooking, press the Pre-heat button (@).
— Pre-heats for 3 minutes at 200 °C, when timer counts down to 0 the
[RE2DY) -indicator lights up and the air fryer emits 3 beeping sounds

® To keep food warm after cooking concludes, press the Keep warm button ().
—Keeps the food warm for up to 15 minutes at 60-70 °C

Notes

® |f power is lost during the cooking process, the air fryer remembers the settings

used during the session and continues when the power is restored.

® Always press Start/pause before removing the basket to shake, turn or check the
food. Never pull the basket out while the air fryer is running to avoid injuries.

® Cooking times can vary depending on quantity and size of food pieces. Check a
few minutes before the timer ends and adjust as needed.

® Usethe Preheatfunction for foods that benefit from even crisping (e.g. frozen fries,
breaded items). This improves texture and reduces cooking time variation. (See
“Utility functions” in this manual)

® For best crisping, avoid coating food too heavily with oil or marinade beforehand.
Instead, apply a light oil spray near the end of cooking if needed.

® Use perforated baking paper or trays designed for air fryers to reduce sticking and
make cleaning easier.

® Avoid overcrowding the basket — leave space for air to circulate evenly around
the food.

® Very light items (e.g. paper-thin chips or leafy greens) may move around due
to the fan. Use a rack, mesh tray or skewer to hold them in place if needed.

Maintenance

Cleaning

Before cleaning, always make sure the appliance is turned off, unplugged from the
wall socket, and completely cooled down. The air fryer should be cleaned after every
use to prevent the build-up of grease and avoid unpleasant odours. Never immerse the
appliance, power cord, or plug in water or any other liquid.

The bowl and crisping tray should be removed once the unit has cooled sufficiently to
be handled safely. Grip the handle at the front of the bowl and pull it out of the appliance
body. Remove the crisping tray from the bowl, dispose of any crumbs, and wipe both
parts with a damp cloth. Wash them in warm soapy water, rinse thoroughly, and dry
before reinserting them into the appliance. If food residues are stuck between the
crisping tray, soak it in hot soapy water for up to one hour before cleaning it with a soft
sponge or brush. Both the bowl and crisping tray are dishwasher safe.



The interior of the appliance can be wiped clean with a soft, damp cloth to remove any
residue. Do not attempt to clean the heating element at the top using a sponge or cloth.
If needed, use a soft cleaning brush to gently remove any food debris from the heating
element. Do not use metal utensils or abrasive materials on any part of the air fryer, as
this may damage the non-stick coating.

To clean the exterior of the air fryer, wipe the surfaces with a moist cloth or sponge
and dry them thoroughly. Allow all parts to dry completely before using or storing the

appliance again.

Storage

When not in use, store the air fryer in a clean, dry place. Ensure that all components are

fully dry to avoid damage or odour buildup during storage.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

The air fryer doesn't start

The appliance is not
plugged in

Connect the plug to a wall
socket or check the wall
socket

The timer is not set

Start the cooking procedure
from the beginning

Food is undercooked

Too many ingredients in the
frying basket at once

Cook in smaller batches for
more even results

Temperature setting is
too low

Increase the temperature to
suit the food

Food is cooked unevenly

Some ingredients need to
be shaken

Shake the basket halfway
through the cooking
(especially for items like
fries)

Snacks are not crispy
enough

The snack is not suitable for
air fryers

Use oven-ready snacks
or lightly brush them with
oil toward the end of the
cooking
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Problem

Possible cause

Solution

The pan doesn't fit into the
appliance

Basket is overfilled

Do not fill above the MAX.
level

Basket not placed correctly

Push the basket into the air
fryer until it clicks into place

White smoke appears
during cooking

Greasy ingredients are
releasing ol

This is normal and does not
affect performance

0ld grease is still present
in the frying basket and/or
crisping tray

Clean the frying basket and
crisping tray thoroughly
before each use

Fries cook unevenly

Wrong type of potato used

Use fresh potatoes that
remain firm during frying

Potatoes are not rinsed

Rinse potato sticks to
remove excess starch

Fries are not crispy

Too much water in the
potatoes or too little oil
added

Dry the potatoes well before
cooking. Use smaller pieces
and add a small amount of
oil toward the end of the
cooking

E04 is shown on the display
and fan runs at high speed

Air fryer overheated above
260 °C

Allow the fan to run until it
stops, disconnect the power
cord and reconnect it




Sikkerhetsinformasjon

Les gjennom hele manualen for du bruker produktet. Ta vare pa manualen
for fremtidig referanse.

] Vi tar forbehold om eventuelle trykkfeil og endringer i tekniske
spesifikasjoner. Ved tekniske problemer eller andre spersmal, kontakt
Kundeservice (www.kjell.com/kundeservice).

Advarsel! Yttertemperaturen pa tilgjengelige deler kan bli hgy under bruk. lkke rer
apparatets varme overflater uten varmebestandige hansker. Risiko for personskade og/

eller brann.

Merk! Hvis varmluftsfrityren avgir svart rayk under matlaging, mé du umiddelbart trekke
ut stramkabelen, og apparatet ma avkjales i minst 30 minutter fer du tar ut kurven.

Apparatet avgir het luft fra et utlep pa baksiden. Derfor ma du ikke plassere det med
baksiden vendt mot en stikkontakt, andre apparater eller stramkabelen. La det vaere
minst 30 cm ledig plass rundt apparatet mot vegger og tak. Ikke dekk til luftinntak eller
-utlap.

Produktet er beregnet for innendars bruk. Plasser apparatet pa en flat, stabil og
varmebestandig overflate.

Hvis stramkabelen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, en servicetekniker eller
annen kvalifisert person. Ikke la stremkabelen henge over bordkanter eller komme i
kontakt med varme overflater.

Ikke bruk apparatet pa eller i naerheten av brennbare materialer som duker, gardiner
eller eksterne varmekilder som gasskomfyrer eller kokeplater.

Dette apparatet er ikke beregnet for bruk med ekstern timer eller separat fjernkontroll.
Trekk aldri ut stapselet med véte hender eller ved & dra i ledningen.
Ikke plasser gjenstander oppa apparatet, og ikke la det veere uten tilsyn under bruk.

Ikke prﬂvoé demontere apparatet selv. Reparasjon skal bare utfgres av en kvalifisert
tekniker. A apne eller reparere produktet selv kan medfare fare for elektrisk stot eller
kortslutning.

Ikke utsett apparatet for fukt, vann eller sterkt direkte sollys.

Barn skal holdes under oppsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet. Hold apparatet
og stramkabelen utenfor rekkevidden for barn under atte &r.
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Produktet kan brukes av barn over 8 &r og personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental funksjonsevne, og av personer som ikke har erfaring med og/eller kunnskap
om apparatets bruk, hvis de er under tilsyn eller har fatt instruksjoner om hvordan

man bruker apparatet pa en trygg mate, og forstar risikoene ved & bruke produktet.
Rengjaring og vedlikehold skal ikke utferes av barn uten tilsyn.

Symbolbeskrivelse

WEEE - Waste Electrical and Electronic Equipment
Symbolet angir at produktet ikke skal kastes sammen med ovrig husholdningsavfall. Dette gjelder i hele EGS. For  beskytte miljets og

menneskers helse mot potensielle risikoer som folge av fil avfallshandtering, skal produktet leveres il gienvinning. Benytt eksisterende
systemer for returhandtering eller kontakt forhandler nar produktet skal kasseres
—

direktiv 2011/65/EU (10), FCM-forordning 1935/2004/EF, ERP-direktiv 2009/125/EF, EMC-direktiv 2014/30/EU og LVD 2014/35/EU. Det er testet i
henhold til felgende standarder: EN 61000-3-3:2013/A2:2021, EN IEC 61000-3-2:2019/A2:2024, EN |EC 55014-1:2021, EN |EC 55014-2:2021, EN

c E Dette produktet er CE-merket i samsvar med EU-direktivene for REACH-forordning (EF) nr. 1907/2006, RoHS-direktiv (EU) 2015/863, RoHS-
60335-1:2012/A16:2023, EN 62233:2008, EN |EC 60335-2-9:2023/A11:2023.

220-240V/~,  Produktets inngangsspenning er vekselstrom i intervallet 220 il 240 volt, med en frekvens pé 50l 60 Hz

50/60 Hz

Den nyeste versjonen av denne manualen, tilpasset
for tilgjengelighet, finner du pa:
www.kjell.com/47252 -> Support.



Oversikt

Digital bergringsskjerm

Temperatur-
|nd|kat0rj Tmerlndlkator

ommo

B PTG P B Frityrkurv

Varmeutlap
e ®o

Strem

Indikatorer for Ready (ferdig) / Shake (rist maten)

Belysningsknapp for frityrkurven
(tenn i 60 sekunder)

Hold varmen

(holder 60-70 °C i 15 min)
Forvarming
(forvarmer ved 200 °C i 3 min)

Verdi +/-

Temperatur/timer

Forsinket start
(satt til 90 min som standard)

Start/pause tilberedning

Tilberedningsprogram

£

CIEEE

Spesifikasjoner

PG e d B

Se tabellen under "Bruke tilberedningsprogram"” for detaljer om oppskriften.

Innspenning: 220-240 V AC, 50/60 Hz
Effekt: 1350-1650 W
Temperaturomrade: 40-200 °C

Kapasitet, frityrkurv: 6,5 liter
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Totalvolum: 7,2 liter
Skjerm: LED med bergringsknapper
Tilberedningsprogram: 11

Taler oppvaskmaskin: Kurv og frityrrist

Mal: 388x300x334 mm

Vekt: 49kg

| pakken: Varmluftsfrityr (0,75 m stremledning), frityrkurv, frityrrist,
manual

For farste gangs bruk

Ta frityrkurven ut av varmluftsfrityren ved & trekke i kurvens héndtak. Fjern alt
emballasjemateriale fra apparatets deler. Vask frityrkurven og frityrristen i varmt vann
med litt oppvaskmiddel. Terk av de andre tilgjengelige delene pa innsiden av enheten med
en lett fuktet klut. La alle deler tarke helt far du begynner a bruke apparatet.

Plasser varmluftsfrityren pa en flat og stabil overflate. Sarg for at det er nok plass rundt
og over enheten, og ikke dekk til luftinntak eller -utlap.

Bruk

Strom péa/av
Koble stremkabelen til en jordet stikkontakt. Stramknappen lyser rodt

for & vise at varmluftsfrityren er i hvilemodus. Hvilodus
Trykk pa stremknappen for & sla pa varmluftsfrityren. N
Stremknappen lyser, oppskriftsknappen lyser, og et lydsignal - -+ -
hares. Paslatt

Hold inne stramknappen i noen sekunder for a slé av
varmluftsfrityren.

Tilberedning

Plasser frityrristen i frityrkurven med fettene ned. Fyll kurven med maten som skal
tilberedes, men ikke fyll kurven for mycket. Kontroller at kurven kan skyves inni airfryeren
uten hindringer. Ikke tilsett olje eller krydder for tilberedning. Skyv frityrkurven inn i
enheten til den sitter korrekt.



Bruke tilberedningsprogrammer

Varmluftsfrityren har et utvalg av forhandsinnstilte tilberedningsprogrammer for vanlige
matvarer. Bruk tabellen nedenfor for a finne det programmet som passer best til maten du
skal lage. Tabellen kan ogsa brukes som veiledning for manuelle innstillinger.

Matvare: Mengde: Timer: Temperatur:  Kommentarer:

# Bacon 80-120 g 5 min 180°C -

%% Baking 120-200 g 15 min 180°C -

é’ Kylling 500-550 g 40 min 180 °C Rist halvveis

O Kyliinglar 400-600 g 22 min 190°C Rist halvveis

Dessert 200-300 g 15 min 180°C -

&> Fisk 200-300 g 15 min 180°C Rist halvveis

@ Pommes frites  300-500 g 20 min 200 °C Rist halvveis

£ Fryst mat 200-300 g 20 min 180 °C -

2% Reker 350-500 g 8 min 185°C Rist halvveis
) 150-200 g 12 min 180 °C Rist halvveis

& Grannsaker 400550 ¢ 10 min 150 °C Rist halvveis

Risthalvveis (EHAKE) ): IRisteindikatorentennes halvveis i tilberedningen. Ta ut frityrkurven,
ristinnholdet forsiktig, sett kurven pa plass igjen og trykk pé Start/pause for & gjenoppta.

1. Trykk pé Tilberedningsprogram (&)). Det valgte programmet lyser pa pam\
(=)
skjermen. Trykk pé knappen flere ganger for & bla mellom de tilgjengelige ‘
programmene.
Merk! Du kan justere temperatur og/eller tid med knappene /@

Trykk pa Temperatur/timer (@) for & bytte mellom temperatur- og
timerinnstilling.

2. Nar gnsket program lyser pa skjermen, trykker du pé Start/pause. [>
Hvis ingen knapp trykkes inn, starter tilberedningen automatisk etter noen %

sekunder.

~
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Manuelle innstillinger

1. Trykk pa Temperatur/timer (()) én gang. Knappen g = .
blinker, og gjeldende temperatur vises. Juster \1 Meaks temp: 200 °C
temperaturen med knappene @/ (i trinn p& 5 °C). ‘

%)
p VY
2. Trykk pa Temperatur/timer (%)) igjen for & justere tiden. x2 = -
Bruk knappene @/Q (i trinn pa 1 minutt). Maks timer: 60 min
3. Trykk pa Start/pause () for & starte tilberedningen. )
Varmluftsfrityren starter automatisk etter en kort pause

hvis ingen knapp trykkes inn.

For & sette tilberedningen pa pause (f.eks. for & riste eller rare i maten), trykk p& Start/
pause (). Trykk pa Start/pause () for & gjenoppta tilberedningen. Timeren fortsetter
fra der den stoppet. Varmluftsfrityren stopper kort tid etter at timeren er utlgpt. Nér tiden
er ute, tennes Ferdig-indikatoren ([READY)), og apparatet gir fra seg et lydsignal. Ta ut
frityrkurven og server.

Forsinket start

1. Still inn varmluftsfrityren med enskede innstillinger (tilberedningsprogram eller
manuelt), men ikke trykk pa Start/pause enna.

2. Trykk pa Forsinket start (@). Knappen tennes, og gjeldende forsinkelsestid vises
pa skjermen.

3. Juster forsinkelsen med knappene @/@:
« Kort trykk: justerer i trinn pa 10 minutter
« Langt trykk: justerer i trinn pa 30 minutter
4. Trykk pé Start/pause (%)) for & bekrefte.

Nedtellingen starter. Nar den nér null, begynner tilberedningen automatisk med de
innstillingene du angav i trinn 1.

Forvarming og holde varmen

® For a forvarme maten i opptil 3 minutter far tilberedning, trykker du pa Forvarming
(&)
— Forvarmer i 3 minutter ved 200 °C. Nar nedtellingen nar null, tennes Fer-
dig-indikatoren ( READY)), og varmluftsfrityren avgir tre lydsignaler.

® For & holde maten varm etter tilberedning trykker du p& Hold varmen ().
—Holder maten varm i opptil 15 minutter ved 6070 °C.
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Brukertips

® Hvis strammen gar under pagaende tilberedning, lagrer varmluftsfrityren innstill-
ingene og fortsetter der den slapp nar stremmen kommer tilbake.

® Trykk alltid pa Start/pause for du tar ut frityrkurven for a riste, snu eller sjekke
maten.

®  |kke trekk ut kurven mens varmluftsfrityren er i gang.

* Tilberedningstiden kan variere avhengig av mengde og starrelse pa ingredi-
ensene. Sjekk noen minutter fer tiden er ute.

® Bruk forvarming for frosne produkter som pommes frites eller panerte retter, for
bedre konsistens.

® Unnga & tilsette mye olje eller marinade for tilberedning. Spray heller lett med olje
mot slutten.

®  Bruk perforert bakepapir eller tilbehar til varmluftsfrityr for & redusere fastbren-
ning og forenkle rengjaringen.

® Unnga & overfylle frityrkurven. Luftsirkulasjon er ngdvendig for jevn tilberedning.

® Lette ingredienser som chips eller bladgrannsaker kan beveges av viften. Bruk rist
eller spyd for & holde dem pa plass.

Vedlikehold

Rengjering

Sla alltid av varmluftsfrityren, trekk ut stramkabelen og la apparatet avkjoles helt for
rengjering. Rengjar varmluftsfrityren etter hver gang du har brukt den, for & forhindre
fettansamling og ubehagelig lukt. Varmluftsfrityren, stremkabelen og stepselet ma aldri
senkes ned i vann eller annen vaeske.

Nar apparatet er avkjglt, tar du ut frityrkurven ved & gripe handtaket. Ta ut frityrristen.
Tom eventuelle matrester og tark delene med en fuktig klut. Vask den i varmt vann med
oppvaskmiddel, skyll grundig og terk godt far delene settes pé plass igjen. Ved fastbrente
matrester kan frityrristen bletlegges i opptil en time i varmt vann med oppvaskmiddel.
Rengjer den deretter med en myk svamp eller bgrste. Béde frityrkurven og frityrristen
taler vask i oppvaskmaskin.

Rengjer innsiden av maskinen ved behov med en myk, fuktig klut. Unnga & berare
varmeelementet med klut eller svamp. Ved behov kan matrester pa varmeelementet
fiernes med en myk barste. Bruk aldri metallredskaper eller slipende rengjeringsmidler

som kan skade non-stick-belegget.

Rengjer utsiden med en fuktig klut eller svamp og terk godt. La alle delene terke helt for

varmluftsfrityren brukes eller lagres.

Oppbevaring

Nar apparatet ikke er i bruk, skal det oppbevares pa et tart og rent sted. Serg for at alle

delene er helt tarre for oppbevaring for & forhindre lukt eller skade.

Feilsgking

Problem

Mulig arsak

Lasning

Varmluftsfrityren starter ikke Apparatet er ikke koblet til

strem

Kontroller stramkontakten,
og at stikkontakten fungerer

Timeren er ikke innstilt

Start
tilberedningsprosedyren

pa nytt

Maten blir ikke
gjennomvarm

For mye mat i frityrkurven

Lag mindre porsjoner for
jevnere resultat

Temperaturinnstillingen er
for lav

@k temperaturen i henhold
til matretten

Maten tilberedes ujevnt

Enkelte ingredienser ma
ristes

Rist kurven halvveis i
tilberedningen (spesielt
viktig for pommes frites)

Snacks blir ikke sprag

Maten er ikke beregnet pa
varmluftsfrityr

Bruk ovnstilpassede
produkter, eller pensle
med litt olje mot slutten av
tilberedningen
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Problem

Mulig arsak

Lasning

Frityrkurven passer ikke i
apparatet

Kurven er overfylt

Ikke fyll over MAX-
markeringen

Kurven er ikke satt inn riktig

Skyv inn kurven til den
klikker pa plass

Det oppstar hvit rayk under
tilberedning

Oljerik mat avgir fett

Dette er normalt og pavirker
ikke sluttresultatet

Det er gammelt fettigjen i
kurv eller rist

Rengjer naye far hver bruk

Pommes frites tilberedes
ujevnt

Feil type poteter brukes

Bruk ferske poteter
som holder formen ved
tilberedning

Potetene er ikke skylt

Skyll potetene for & fierne
overflgdig stivelse

Pommes frites blir ikke sprg

For my fukt i potetene eller
for lite olje

Tork potetene godt, skjeer
mindre biter og tilsett litt olje
mot slutten

Skjermen viser E04 og viften
gar pa full styrke

Varmluftsfrityren er
overopphetet (over 260 °C)

La viften jobbe ferdig, koble
fra stramkabelen og koble
dentil igjen.

Sakerhetsinformation

Las hela bruksanvisningen noggrant innan du anvénder produkten. Spara
manualen for framtida referens.

Vi reserverar oss for eventuella tryckfel och &ndringar i tekniska
specifikationer. Vid tekniska problem eller Gvriga fragor, kontakta
Kundservice (www.kjell.com/kundservice).

m

Varning! Yttemperaturen pa atkomliga delar kan bli hog under anvandning. Ror aldrig vid
apparatens varma ytor utan varmetaliga handskar. Risk fér personskada och/eller brand.

Observera! Om airfryern borjar avge svart rok under tillagning ska strémkabeln
omedelbart kopplas ur och apparaten svalna i minst 30 minuter innan korgen tas ut.

Apparaten avger het luft fran ett utlopp pa baksidan. Placera darfor inte apparaten med
baksidan vand mot ett eluttag, andra apparater eller stromkabeln. Limna minst 30 cm
fritt utrymme runt apparaten mot vaggar och tak. Tack inte luftintag eller utlopp.

Produkten &r avsedd for anvdndning inomhus. Placera apparaten pa en plan, stabil och
varmetalig yta.

Om nétsladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, en auktoriserad
servicerepresentant eller annan behdrig fackperson fér att undvika fara. Lat aldrig
natsladden hénga dver bordskanter eller i kontakt med varma ytor.

Anvénd inte apparaten pa eller i nérheten av brannbara material sdsom dukar, gardiner
eller i ndrheten av externa vdarmekallor sasom gasspisar eller kokplattor.

Denna apparat ar inte avsedd att styras med extern timer eller separat fjdrrkontroll.
Dra aldrig ut stickproppen med vata hénder eller genom att dra i sladden.
Placera inga foremal ovanpa apparaten och lamna den aldrig obevakad vid drift.

Férsok aldrig att sjélv montera isér apparaten. Reparationer far endast utforas av
behorig tekniker. Att dppna eller reparera produkten sjalv kan medfora risk for elstot
eller kortslutning.

Skydda apparaten fran fukt, vatten och starkt direkt solljus.

Barn ska hallas under uppsikt for att férsékra sig om att de inte leker med apparaten.
Hall apparaten och dess sladd utom réckhall for barn under atta ar.

Apparaten far anvandas av barn fran atta ars alder samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental forméga eller brist pa erfarenhet och kunskap, férutsatt
att de dvervakas eller instrueras i saker anvandning och forstar riskerna. Rengdring och
underhall far inte utforas av barn utan tillsyn.
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Symbolbeskrivning

i

\WEEE - Direktiv om avfall som utgérs av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning
Denna symbol indikerar att produkten inte far kasseras tillsammans med hushélisavfall inom EU. Fér att skydda miljon och ménniskors

hillsa frén potentiella risker vid felaktig avfallshantering ska produkten dtervinnas. L&mna produkten till en godiénd insamlingsplats fér
eller kontakta inkdpsstélet for att sikerstalla ansvarsfull hantering och atervinning

e

Denna produkt &r CE-markt i enlighet med EU-direktiven for (2014/35/
EU), RoHS (2015/863/EU som uppdaterar 2011/65/EU), samt EU-forordning nr. 1782/2019 som \mplemenlerar direktiv 2009/125/EG.

220-240 Vi,

50/60 Hz

Produktens ing&ngsspénning dr viixelstrom inom intervallet 220 tll 240 volt, med en frekvens p4 50 till 60 Hz.
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Den senaste versionen av denna manual, anpassad
for tillgénglighet, finns pa: | |
www.kjell.com/47252 - Support.

Oversikt

Digital touchskarm

Temperatur-

|nd|kator“

ommo

B 20D @9 LG &

OO0 6ok e o

Tmerlndlkator

Friteringskorg
Vérmeutlopp

Stromknapp

. Indikatorer for Fardig (ready)/shake (skaka maten)

Belysningsknapp for friteringskorgen
(tand i 60 sekunder)

Varmhallningsknapp
(bibehaller 60-70 °C i 15 min)

Forvarmningsknapp
(forvarmer vid 200 °C i 3 min)

Vérde +/- knapp

Temperatur/timer-knapp

Fordrdjd start-knapp
(set to 90 min default)

Starta/pausa tillagning

Tillagningsprogram
Se tabellen under "Anvénda tillagningsprogram" for detaljer kring recepten

<
CEEEEEEEEEYEE)
Specifikationer
Inspanning: 220-240 V AC, 50/60 Hz
Effekt: 1350-1 650 W
Temperaturomréade: 40-200 °C

Kapacitet, friteringskorg: 6,5 liter
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Totalvolym: 7,2 liter

Skarm: LED med touchknappar

Tillagningsprogram: 1

Tal maskindisk: Korg och krispgaller

Matt: 388x300x334 mm

Vikt: 4,9kg

| férpackningen: Luftfritds (0,75 m stromsladd), friteringskorg, krispgaller,
manual

Fore forsta anvandning

Ta ut friteringskorgen ur luftfritdsen genom att dra i korgens handtag. Avldgsna allt
férpackningsmaterial fran apparatens alla delar. Handdiska friteringskorgen och
krispgallret i varmt vatten med lite diskmedel. Torka av Gvriga dtkomliga delar pé insidan
av enheten med en ltt fuktad trasa. Lat alla delar torka helt innan apparaten anvénds.

Placera luftfritésen pé en plan och stabil yta. Se till att det finns tillrdckligt med utrymme
runt och ovanfor enheten och téack inte ver nagra luftintag eller utlopp.

Anvéndning

Strom pa/av

Anslut stromkabeln till ett jordat végguttag. Stromknappen lyser rott

for att visa att luftfritdsen &r i vilolage. Vilége
Tryck pa Stromknappen for att sl3 pa luftfritdsen. Strémknappen N N
forblir tand, receptknappen lyser och en ljudsignal hors. - @' -+ - -
Hall in Stromknappen i nagra sekunder for att stdnga av Péslagen
luftfritdsen.

Tillagning

Placera krispgallret i friteringskorgen med fotterna nedat. Fyll korgen med den mat som
ska tillagas, men var noggrann med att inte dverfylla korgen. Kontrollera att korgen
kan foras in i fritésen utan hinder. Tills&tt inte olja eller kryddor fore tillagning. Skjut in
friteringskorgen i basenheten tills den sitter korrekt.

%

Anvénda tillagningsprogram

Luftfritdsen har ett urval av forinstéllda tillagningsprogram for populéra livsmedel. Anvand
tabellen nedan for att hitta det tillagningsprogram som bast passar din mat. Tabellen kan

dven anvdndas som végledning for manuella instéllningar.

Matvara: Mangd: Timer: Temperatur:  Kommentarer:
# Bacon 80-120 g 5min 180°C -

@ Bakning 120-200 g 15 min 180°C -

& Kyckling  500-550 g 40 min 180°C —~Skaka halvvigs
@ Kycklingben 400600 g 22 min 190 °C Skaka halvvégs
Dessert 200-300 g 15 min 180°C -

664 Fisk 200-300 g 15 min 180 °C Skaka halvvags
@ Pommes frites  300-500 g 20 min 200°C Skaka halvvégs
£ Fryst mat 200-300 g 20 min 180°C -

2% Rakor 350-500 g 8 min 185°C Skaka halvvégs
Stek 150-200 g 12 min 180°C Skaka halvvigs
@ Gronsaker  400-550 g 10 min 150 °C Skaka halvvags

Skaka halvvigs (EHAKE) ): Indikatorn fér skakning ténds halvvdgs genom tillagningen. Ta

ut Friteringskorgen, skaka innehallet forsiktigt, satt tillbaka korgen och tryck pa Start/

paus-knappen for att dteruppta.

1. Tryck pé knappen for Tillagningsprogram ((E
lyser pa skdrmen. Tryck pa knappen flera ganger for att bldddra mellan de \J
tillgangliga programmen.

det valda programmet

Notera! Du kan justera temperatur och/eller tid med knapparna /@
Tryck pa Temp./timer-knappen () for att véxla mellan temperatur- och

timersinstalining.

2. Nar onskat program lyser p& skdrmen, tryck pa Start/paus-knappen.
Om ingen knapp trycks in startar tillagningen automatiskt efter nagra

sekunder.

o
[ m—1
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Manuella instéllningar

1. Tryck pa Temp./timer-knappen () en gang. Knappen
blinkar, och aktuell temperatur visas. Justera temper- .‘ x1
aturen med knapparna DO i steg om 5 °C).

2. Tryck pé Temp./tid-knappen (%)) igen for att justera tiden, XZ ‘
anvind knapparna @/ (i steg om 1 minut). y

3. Tryck pa Start/paus-knappen () for att starta
tillagningen. Luftfritdsen startar automatiskt efter en kort i
férdréjning om ingen knapp trycks in.

Max. temp: 200 ° c

Max. timer: 60 min

For att pausa tillagningen (t.ex. for att skaka eller réra om maten), tryck pé Start/paus-
knappen ((#)). Tryck pa Start/pause-knappen (.) (%)) for att ateruppta tillagningen, timern
fortsatter fran dér den stannades. Luftfritésen stannar kort efter att imern lopt ut. Nar
tiden &r slut tinds Fardig-indikatorn ((REBY)) och apparaten ger ifrén sig en ljudsignal. Ta
ut friteringskorgen och servera.

Fordrojd start

1. Stéllin luftfritésen med dnskade instéllningar (tillagningsprogram eller manuellt),
men tryck inte pa Start/paus-knappen &nnu.

2. Tryck pé knappen Fordrojd start (). Knappen téands och aktuell fordrojningstid
visas pa skarmen.

3. Justera fordréjningen med @/S-knapparna:
* Kort tryck: justerar i steg om 10 minuter
* Langtryck: justerar i steg om 30 minuter
4. Tryck pa Start/paus-knappen () for att bekrafta.

Nedrakningen startar. Nar den nar noll borjar tillagningen automatiskt med de instélIningar
du angavisteg 1.

Forvarmning och varmhallning

® For att forvarma maten i upp till 3 minuter fore tillagning, tryck pa knappen
Férvarmningsknappen (@).
— Forvarmer i 3 minuter vid 200 °C. Nér nedrékningen nér 0 tinds Far-
dig-indikatorn ( RE20Y)) och luftfritésen avger tre ljudsignaler.

® For att halla maten varm efter tillagning, tryck pa Varmhallningsknappen ().
— Haller maten varm i upp till 15 minuter vid 60-70 °C.
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Anvéndartips

Om strémmen forsvinner under pagéende tillagning sparar luftfritdsen instéllnin-
garna och fortsétter dar den var nér strommen aterstélls.

® Tryck alltid pa Start/paus-knappen innan du tar ut Friteringskorgen fér att skaka,
vénda eller kontrollera maten.

Dra aldrig ut korgen medan luftfritdsen &r i drift.

® Tillagningstider kan variera beroende pa mangd och storlek pa ingredienser. Kon-
trollera ett par minuter innan tiden &r slut.

® Anviénd forvarmning for frysta produkter som pommes frites eller panerade réatter
for battre textur.

® Undvik att tillsatta mycket olja eller marinad fére tillagning. Spraya hellre latt med
olja mot slutet.

® Anvind perforerat bakpapper eller luftfritostillbehor for att minska fastbrénning
och underlétta rengdring.

® Undvik att éverfylla Friteringskorgen. Luftcirkulation &r nddvandig fér jamn tilla-
gning.

® Léatta ingredienser som chips eller bladgronsaker kan réras av flakten. Anvand
galler eller spett for att halla dem pa plats.

Underhall

Rengdring

Sténg alltid av luftfritdsen, koppla ur strémkabeln och |4t apparaten svalna helt innan
rengdring. Rengor luftfritdsen efter varje anvandning for att férhindra fettansamling och
obehaglig lukt. Luftfritdsen, stromsladden och stickkontakten far aldrig sédnkas ned i
vatten eller annan vitska.

Nar apparaten har svalnat tillréckligt, ta ut Friteringskorgen genom att greppa handtaget.
Ta ur Krispgallret. Tom eventuella matrester och torka av delarna med fuktig trasa.
Diska i varmt vatten med diskmedel, skdlj noggrant och torka ordentligt innan delarna
satts tillbaka. Vid fastbrdnda matrester kan Krispgallret blgtidggas i upp till en timme
i varmvatten med diskmedel innan det rengdrs med mjuk svamp eller borste. Bade
Friteringskorg och Krispgaller tél maskindisk.
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Rengdr maskinen invéndigt vid behov med en mjuk, fuktig trasa. Undvik att réra
viarmeelementet med trasa eller svamp. Vid behov kan matrester pa virmeelementet tas
bort med en mjuk borste. Anvand aldrig metallredskap eller slipande rengéringsmedel

som kan skada non-stick-beldggningen.

Rengdr utsidan med en fuktad trasa eller svamp och torkas noggrant. Lat samtliga delar

torka heltinnan luftfritdsen anvénds eller férvaras.

Forvaring

Problem

Majlig orsak

Losning

Fritdskorgen passar inte i
apparaten

Korgen ar dverfylld

Fyll inte dver MAX-
markeringen

Korgen &r inte rétt insatt

Skjutin korgen tills den
klickar pé plats

Vit rok uppstar under
tillagning

Né&r apparaten inte anvénds ska den forvaras pa en torr och ren plats. Kontrollera att alla
delar @r helt torra innan férvaring for att forhindra luktbildning eller skador.

Felsokning

Oljerik mat avger fett

Detta &r normalt
och paverkar inte
tillagningsresultatet

Gammalt fett finns kvar i
korg eller galler

Rengor noggrant fore varje
anvéndning

Pommes frites tillagas
ojamnt

Fel typ av potatis anvands

Anvéand farsk potatis som
héller formen vid tillagning

Potatisen har inte skoljts

Skdlj potatisen for att
avldgsna dverflodig
stérkelse

Pommes frites blir inte

krispiga

Problem Majlig orsak Losning
Luftfritdsen startar inte Apparaten &r inte ansluten  Kontrollera stromkontakten,
till strém eller att vdgguttaget

For mycket fukt i potatisen
eller for lite olja

Torka potatisen val, skér
mindre bitar och tillsatt lite
olja mot slutet

fungerar Skdrmen visar E4 och

Timern &r inte installd

Startatillagningsproceduren flakten gar hogt

fran bérjan

Maten blir inte genomlagad For mycket mati

Friteringskorgen

Tillaga i mindre omgéngar

Luftfritdsen har verhettats
(dver 260 °C)

L&t flikten arbeta klart,
koppla ur strémsladden och
anslut den igen.

for jamnare resultat

Temperaturinstéllningen ar

Oka temperaturen enligt

for lag matrétten
Maten tillagas ojamnt Vissa ingredienser behdver Skaka korgen halvvags
skakas genom tillagningen (sarskilt

viktigt for pommes frites)

Maten &r inte avsedd for
luftfritds

Snacks blir inte krispiga

Anvénd ugnsanpassade
produkter eller pensla
med lite olja mot slutet av
tillagningen
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