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Overview

Non-slip feet Heating indicator

Non-slip rubber

Baking trays

Specifications

Input: AC 230V, 50 Hz

Power: 700 W

Cable length: 07m

Size (HXWxD): 10x13.5x29 cm

Weight: 1.4 kg

In the box: Churros maker, manual
Before first use

Extend the power cord fully. Open the churros maker by disengaging the lid lock and
wipe the baking trays with a damp cloth.



Introduction

Take a moment to familiarize yourself with the product by reading the manual before
using the churros maker. We have included a basic batter recipe, but feel free to
experiment with ingredient ratios to suit your taste. The machine can be flipped over
during cooking to spread the heat evenly. The churros maker is equipped with a built-in
thermostat. Therefore, to achieve a desired level of color or doneness, it may be neces-
sary to cook the churros multiple times.

Note that the machine gets very hot and expels steam during the cooking process. To
ensure your safety, it is important that you wear oven mitts when you're opening the
churros maker or flipping it during use.

Recipe

Below is a recipe for making churros batter (for up to 20 pcs). The recipe requires a

pot, stirring rod, large bowl, piping bag, and an electric whisk equipped with a dough

attachment.

1. Mix water, milk, butter, salt and sugar in a
pot, and bring to a boil.

2. When the mixture starts to boil, reduce the

Ingredients: Amount:
White flour: 2% cups (or 210 g)

Eggs: 3pes heat to a simmer. Gradually add flour to the
Water: % cup mix while stirring until the dough is well
Milk (whole, 3 %): % cup formed. Transfer the dough to a large bowl.
Butter: 4.4.0z (V% cup) 3. Whisk the dough for 5 minutes using the

Whi . 2th dough attachment on the electrical whisk.
Ite sugar: tbsp Allow the dough to cool down to room
Salt: 0.03 fl oz (1 ml) temperature.

For serving: 4. Add the eggs one at a time while whisking to
achieve a smooth dough consistency.

Pour the batter into a piping bag with a large
nozzle.

Mix white sugar and cinnamon,
melted chocolate

Tip! When the churros are ready, roll
them in the cinnamon sugar mixture. 5. Follow the instructions under “Frying
Serve the churros warm together with ~ Churres™ in this manual to start cooking.
chocolate sauce for dipping.

Use

Power on/off

Place the churros maker on a flat, stable, and heat resistant surface. Connect the power
cable to a wall socket. The heating indicator lights up red.

Frying Churros

Disengage the lid lock and open the lid. Cover both the top and bottom baking tray in a
thin layer of cooking oil using a paper towel or spray as the machine heats up.

When the heating indicator turns off, put the batter into the 4 grooves of the bottom
baking tray using the piping bag. Fill the tray almost all the way up, but make sure you
don't overfill the tray.

Close the lid and engage the lock. The baking time depends on the batter and degree of
baking you want, but it usually takes the machine between about 7 minutes to fully cook
the churros.

Flip the churros maker upside down halfway into the cooking
process. This spreads the heat and cooks the churros evenly.
Tip! The churros are cooked when you no longer notice steam
coming from the sides of the churros maker.

Note! The heating indicator lights up during the cooking process
to indicate the machine is re-heating the churros trays to reach
optimal cooking temperature.

Unplug the power cable from the wall socket when you are done making churros and
allow the churros maker to cool down before cleaning and storing it.

Maintenance

Remove, clean and change the baking trays

Important! Unplug the Churros maker from the wall socket and allow it cool down

before removing or changing the baking trays, and before performing any maintenance
or cleaning.

To remove a baking tray, press it downwards and lift the tray latches to the side. The tray
releases and springs up. Lift the baking tray out of the machine, while ensuring the tray
latches are moved aside to prevent damage. Flip the machine upside down and repeat
the same procedure to remove the other baking tray.

Clean the baking tray using a damp cloth or a soft brush with mild washing up liquid. Do
not use corrosive or abrasive cleaning liquids, or metal tools or scouring sponges, as
they can damage the non-stick coating.

Clean the exterior of the machine using a damp cloth.



Wipe the baking trays and the exterior of the machine with a soft cloth and allow them
to dry before assembling the Churros maker again.

Lift the tray latches to the side and place the baking tray back into the machine. Press
the baking tray downwards and engage the tray latches once the baking tray is pushed
below the latches. Repeat this step for the other baking tray.

Safety information

Caution! Do not touch the appliance or the baking trays during use and during the cool
down phase. Use oven mittens when handling the appliance. Keep hands and limbs
away from the sides of the appliance during use as steam that regularly escapes during
cooking can cause burns.

Only for indoor use.
Only use the appliance with a grounded wall outlet.
Do not use the appliance with an extension cord or power strip.

Do not use the appliance on/near flammable or heat sensitive materials such as table
cloths, towels to avoid a hazard.

This appliance can be used by children from 8 years of age and people with reduced
physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge if they
are under supervision and have been given instructions concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved.

Never attempt to disassemble the product other than following the cleaning and
maintenance instructions described in this manual. Repairs should only be performed
by a qualified technician. By repairing it yourself there is a risk of electric shock and/or
short circuit.

Always grab the power cable by the plug when disconnecting it from the wall outlet, do
not unplug it by pulling the cord. Do not touch the power cable with wet hands.

Do not operate the appliance with a damaged power cord or plug, or if the appliance
malfunctions or is in any way damaged. If the power cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

Do notimmerse the appliance, its power cable or plug in water or other liquids.

Oversikt

Sklisikre fatter

Varmeindikator
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Bakeform

Lokklas
Las for bakeform
Spesifikasjoner
Innspenning: AC 230V, 50 Hz
Effekt: 700 W
Kabellengde: 0,7m
Mal (HxBxD): 10x13,5x29 cm
Vekt: 14kg
| pakken: Churrosjern, manual

Far farste gangs bruk

Vikle stramkabelen helt ut. Apne lokklasen og apne churrosjernet. Rengjer bakeformene
med en fuktig klut.



Introduksjon

Begynn med a gjore deg kjent med produktet ved & lese manualen far du bruker
churrosjernet. Vi har inkludert en oppskrift for churrosrere som fungerer bra sammen
med maskinen, men vi anbefaler at du praver deg frem og prever a lage en rare som
faller i smak. Jernet kan vendes opp ned under tilberedning for a fordele varmen jevnt.
Churrosjernet har en innebygd termostat. For & oppna ensket farge og konsistens kan
det veere ngdvendig a forlenge tilberedningstiden. Prav deg frem.

Merk at jernet blir veldig varmt og avgir damp under tilberedningen. For sikkerhets skyld
er det viktig at du bruker grytekluter eller grytevotter nar du &pner churrosjernet eller
héndterer det under bruk.

Oppskrift

Nedenfor finner du en grunnoppskrift for churrosjernet (opptil 20 stk.). Oppskriften
krever en kasserolle, en sleiv, en stor skal, spreytepose og en elvisp med deigkroker.

Ingredienser: Mengde: 1. Kok opp vann, melk, smar, salt og sukker i en

. kasserolle.
Hvetemel: 3% difeller210g) 2. Senk varmen bittelitt. Tilsett mel — litt om
Egg: 3stk. gangen — og rer rundt med en sleiv til deigen er
Vann: 1%dl godt blandet og formet til en bolle. Legg deigen i
Melk (3 %) 1% dl en skal og la den avkjgles i ca. 5 minutter.
Smer: 125 3. Visp deigen i ca. 5 minutter.
Strasukker: 2ss 4. Tilsett eggene, ett om gangen. Visp til en jevn
Salt 1 mi/krm rare. Hell deretter raren i en spraytepose med et

stort stjernemunnstykke.
Till servering:

5. Folg instruksjonene under “Tilberede Chur-
Bland strasukker og kanel, smelt ros-.
melkesjokolade.

Nar churrosene er ferdige, ruller du dem i kanel- og sukkerblandingen.

Tips! Server churrosene varme sammen med smeltet sjokoladesaus som du dypper dem

Bruk

Sla pa maskinen

Plasser churrosjernet pa en stabil og varmebestandig overflate. Koble stramkabelen til
en stikkontakt. Varmeindikatoren tennes og lyser radt.

Tilberede churros

f-\pne lokkldsen og dpne churrosjernet. Dekk de 4 sporene i bade den gvre og nedre
bakeformen med et tynt lag matolje ved hjelp av husholdningspapir eller sprayflaske
mens maskinen varmes opp.

Nar varmeindikatoren slukkes, spreyter du i reren ved hjelp av sprayteposen. Fyll de 4
sporene i den nedre bakeformen nesten helt opp til kanten, men unngé a ga over kanten.
Lukk lokket og las det. Tilberedningstiden avhenger av raren og ensket tilberednings-
grad, men vanligvis tar det maskinen opptil 7 minutter & tilberede Churros.

Vend churrosjernet opp ned halvveis gjennom tilberedningen. Da
fordeles varmen jevnere over churrosene dine.

Tips! Churrosene er ferdige nar churrosjernet ikke lenger avgir
damp pa sidene.

Merk! Oppvarmingsindikatoren tennes under tilberedning for a

indikere at churrosjernet varmes opp til optimal tilberednings-
temperatur.

Koble stramkontakten fra stikkontakten nar du er ferdig med tilberedningen. La churros-
jernet avkjeles for du rengjer det.

Vedlikehold

Ta av, rengjere og skifte bakeformer

Viktig! Koble stramkabelen fra stikkontakten og la churrosjernet avkjgles for du tar ut
eller skifter ut bakeformene, rengjer maskinen eller utfarer vedlikehold.

For & ta ut en bakeform trykker du den ned samtidig som du ferer bakeformens las til
siden. Formens fjaering skyver formen oppover. Laft bakeformen ut av jernet og sgrg
samtidig for at bakeformens Ias ikke er i veien. Vend maskinen opp ned og gjenta
samme prosedyre for & ta ut den andre bakeformen.

Rengjor bakeformene med en fuktig klut eller en myk barste med et mildt oppvaskmiddel.
Unnga & bruke etsende eller slipende rengjeringsvaesker, metallverktay og skures-
vamper, siden disse kan skade det ytre belegget pa bakeformen.

Rengjor utsiden av churrosjernet med en fuktig klut.
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Tork av bakeformene og churrosjernets utside med en myk klut, og la dem terke far du
setter maskinen sammen igjen.

For & sette bakeformene pa plass lgfter du bakeformenes las til siden og setter deminn i
churrosjernet igjen. Trykk bakeformen ned mot fjeringen og far lasen tilbake for & holde
fast bakeformen. Gjenta dette trinnet for den andre bakeformen.

Sikkerhetsinformasjon

Advarsel! Ikke bergr apparatet eller bakeformene under bruk og under avkjeling. Bruk
grytekluter/grytevotter nar du handterer apparatet. Hold hender og kroppsdeler borte
fra sidene pa apparatet under bruk, siden dampen som regelmessig slippes ut under
tilberedning, kan forarsake brannskader.

Bare for bruk innendars.
Koble stramkabelen til en jordet stikkontakt.
Ikke bruk en skjgtekabel eller et grenuttak.

Ikke bruk apparatet pa eller i naerheten av brannfarlige eller varmefalsomme materialer
som for eksempel duker eller handduker.

Produktet kan brukes av barn over 8 &r og personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental funksjonsevne, og av personer som ikke har erfaring med og/eller kunnskap
om apparatets bruk, hvis de er under tilsyn eller har fatt instruksjoner om hvordan man
bruker apparatet pa en trygg mate, og forstar risikoene ved & bruke produktet.

Ikke prov & demontere eller reparere produktet selv. Hvis produktet er skadet, ma det
skiftes ut av produsenten, en servicetekniker eller annen kvalifisert person.

Koble alltid fra stremkabelen ved 4 ta tak i selve kontakten. Ikke dra i selve ledningen.
Ikke rer stramkabelen eller -kontakten med vate hender.

Ikke bruk apparatet hvis stramkabelen eller kontakten er skadet, eller hvis den ikke
fungerer eller er skadet pa noen méate. Hvis stramkabelen er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, en servicetekniker eller annen kvalifisert person.

Ikke senk apparatet, stramkontakten eller kontakten ned i vann eller andre veesker.

Oversikt

Anti-glidfotter

Vérmeindikator
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Specifikationer

Inspénning: AC 230V, 50 Hz
Effekt: 700 W

Kabelns léngd: 0,7m

Storlek (HxBxD): 10x13,5%x29 cm

Vikt: 14kg

| ladan: Churrosjarn, manual

Innan forsta anvandning

Linda ut strémkabeln helt. Kndpp upp lockets Ias och dppna churrosjérnet. Rengor
bakplatarna med en fuktig trasa.
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Introduktion

Bdrja med att bekanta dig med produkten genom att Iésa manualen innan du anvénder
churrosjérnet. Vi har skickat med ett grundrecept for churros-smet som vi mérkt
fungerar bra tillsammans med maskinen, men vi rekommenderar att du provar dig fram
till en smet som faller dig i smaken. Jarnet kan véindas uppochned under tillagningen
for att férdela vdrmen jémnt. Churrosjérnet ar utrustat med en inbyggd termostat. For
att uppna 6nskad firg och konsistens kan det vara ngdvandigt forlanga tillagningstiden.
Prova dig fram.

Observera att jarnet blir mycket varmt och avger anga under tillagningsprocessen. For
sdkerhets skull ar det viktigt att du bar ugnsvantar nar du 6ppnar churrosjarnet eller
vander och hanterar det under anvéndning.

Recept

Nedan finner du ett grundrepect for churros-smet (upp till 20 st). Receptet kraver en
kastrull, en slev, en stor skal, spritspase och en elvisp utrustad med degkrokar.

1. Koka upp vatten, mjdlk, smor, salt

Ingrediener: Méngd: och socker i en kastrull

a ;
Yetem]ol. 3% dieller 210 ) 2. Sank varmen en aning. Tillsatt mjdl, lite i taget,
Agg: 3st och rér om med en slev tills degen &r vil
Vatten: 1%dl blandad och formad till en boll. Légg degen i
Miélk (3 %) 1%dl en skal och lat den svalna i cirka 5 minuter.
Smér: 125 3. Vispa degen i cirka 5 minuter.
Strésocker: 2 msk 4. Tillsatt dggen ettitaget. Vispa till en slat
Salt 1kem smet. Hill sedan smeten i en spritspase med

) en stor stjarntyll (spritsmunstycke).
Till servering: 5. Folj instruktionerna under “Tillaga Churros”.

Blanda strosocker och kanel, smalt
mjolkchoklad

Nar dina churros &r klara rullar du dem i kanel- och sockerblandningen.
Tips! Servera churros varma tillsammans med smélt chokladsas som du doppar demi.

Anvandning

Sla pa maskinen

Placera churrosjérnet pa en plan, stabil och vdrmebestandig yta. Anslut strémkabeln till
ett végguttag. Varmeindikatorn tands och lyser rott.

Tillaga churros

Knapp upp lockets las och 6ppna churrosjarnet. Tack bade den Gvre och nedre bakfor-
men med ett tunt lager matolja med hjalp av en hushallspapper eller sprayflaska medan
maskinen varms upp.

Nar varmeindikatorn sldcks spritsar du i smeten med hjélp av spritspasen. Fyll de 4
skérorna i nedre bakformen néstan hela vagen upp till kanten, se till att undvika att
fylla Gver kanten. Stéing locket och knépp fast Iaset. Tillagningstiden beror pa smeten
och dnskad graddningsgrad, men vanligtvis tar det maskinen cirka 7 minuter att tillaga
Churros.

Vénd churrosjarnet uppochned halvvégs genom tillagningen. P&
sd sétt fordelas varmen jamnare Gver dina churros.

Tips! Dina churros &r fardiga nér churrosjérnet inte ldngre avger
anga pa sidorna.

Notera! Upvarmningsindikatorn tdnds under tillagningen for att
indikera att churrosjérnet varms upp till optimal tillagnings-
temperatur.

Koppla fran stromkabeln fran vagguttaget nér du &r fardig med tillagningen. Lat churros-
jarnet svalna innan du rengdr och och forvarar det.

Underhall

Ta loss, rengdr och byt bakformarna

Viktigt! Koppla ur strémkabeln fran végguttaget och lat churrosjérnet svalna innan du
tar bort eller byter ut bakformarna, rengdr maskinen eller utfér nagon annan form av
underhall.

For att ta ur en bakform trycker du den nedat samtidigt som du for bakformens las &t
sidan. Formens fjédring skjuter formen uppat. Lyft ur bakplaten ur jarnet och se samtidigt
till att bakplatens las inte &r i vagen fér att undvika skador pa jérnet. Véand maskinen
uppochned och upprepa samma procedur for att ta ur den andra bakplaten.

Rengdr bakplatarna med en fuktig trasa eller en mjuk borste med milt diskmedel. Undvik

att anvénda fratande eller slipande rengdringsvatskor, samt metallverktyg eller skurtra-
sor, eftersom de kan skada ytbelaggningen pa bakpléten.



Rengdr churrosjarnets utsida med en fuktig trasa.

Torka av bakformarna och churrosjarnets utsida med en mjuk trasa och Iat dem torka
innan du monterar ihop maskinen.

For att satta tillbaka bakformarna sa lyfter du bakformens Ias at sidan och lédgger i bafor-
men i churrosjarnet. Tryck bakformen nedat mot fiadringen och for tillbaka bakformens
las for att halla fast bakplaten. Repetera detta steg fér den andra bakplaten.

Sakerhetsinformation

Varning! Ror inte apparaten eller bakplatarna under anvéndning och under
nedkylningsfasen. Anvand ugnsvantar nar du hanterar apparaten. Hall hander och
kroppsdelar borta fran sidorna pa apparaten under anvindning eftersom dngan som
regelbundet sldpps ut under tillagningen kan orsaka brénnskador.

Endast for anvéndning inomhus.
Anviand enbart apparaten med jordade vdgguttag.
Anslut inte apparaten till strom via forlangningskabel eller med ett grenuttag.

Anvénd inte apparaten pa/néra brandfarliga eller varmekénsliga material som
exempelvis dukar eller handdukar for att undvika fara.

Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ar och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental forméga eller bristande erfarenhet och kunskap om det sker
under dvervakning eller de har fatt instruktioner om hur man anvénder apparaten pa ett
sakert satt, samt forstar de risker som &r involverade.

Ta aldrig isér eller reparera produkten sjalv. Reparationer far endast utféras av
tillverkaren, dess serviceagent eller liknande kvalificerade personer for att undvika fara.
Koppla alltid bort strémkabeln genom att ta tag i kontakten, koppla inte ur den genom att
dra i sladden. Vidror inte stromkabeln eller dess kontakt med vata hander.

Anvand inte apparaten med en skadad strémkabel eller kontakt, eller om apparaten

inte fungerar eller pa nagot satt ar skadad. Om néatsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

Sénk inte ned apparaten, dess stromkabel eller stromkontakt i vatten eller andra vétskor.
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