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Specifications
Features: Vac and seal, pulse function, built-in bag cutter,
overheating protection

Maximum bag width: 30cm
Vacuum pressure: -0.6 bar (-60 Kpa)
Rated power: 110W




Voltage: AC 220240V, 50-60 Hz

Size: 372x144x72 mm

Weight: 1.2kg

Inthe box: Vacuum sealer, power cable (1.1 m),

5x vacuum bags, manual

Use

Preparing your food

Place the food item you whish you seal in a bag made

for vacuum sealing of suitable size. Make sure not to

overfill the bag and that there's enough free space (6-8 v
cm) around the food item in the bag for the vacuum

sealer to work optimally.

You can use a pre-cut vacuum bag or make

a custom sized bag using a vacuum roll (sold

) separately) and the built-in cutter. Close the lid

' and extend the desired bag length over the built-
in cutter. Hold the roll with one hand and slide the
cutter across the roll to cut.

If you have cut the bag yourself using an open-ended roll you first need to seal one of
the sides before you can vacuum and seal. Place the open-ended roll into the machine
up against the stop bracket. Make sure the bag is dry and straighten out any creases in
the plastic. Press the lid down firmly until you hear a click sound from both lid locks on
the side of the machine. Press the Sealing button, the sealing indicator lights up. Wait
for the machine to finish sealing the roll, this can take up to 8 seconds. The sealing and
progress LED indicators turn off when the sealing is completed.

Power on/off

Connect the power cable to the back of the vacuum sealer and a wall socket. The LED-
indicators light up and the vacuum sealer is ready to use.

Disconnect the power cable to turn the vacuum sealer off.

Vacuum and seal

1. Place the open end of the bag in the
vacuum sealer so that the opening
rests against the two stop brackets.

2. Close the lid and press it down until
you hear a click from both lid locks
on each side. The lock release buttons
protrude to confirm the lid is locked.

3. Press the Dry/moist food button to indicate
whether the food in the bag is moist or dry.
The indicator for the option that is active
lights up.

Press the Vacuum and Seal button to remove
all air in the bag and automatically seal it. The
progress LED indicators light up during the
process and turn off when it is finished.

Note! The vacuum sealer achieves a very high vacuum pressure during the vacuum
sealing process. To avoid fragile contents getting destroyed by high pressure or
moisture leaking into the appliance, keep an eye on the bag and press the Seal button
to cancel the process earlier. The appliance stops pumping and proceeds to seal the
vacuum bag.

If the food is very wet and moist it is recommended to use the Manual vacuum button.
This way the vacuum sealer only removes air when you press and hold down the button.
Release the button when you see liquids inside the bag start getting pressed toward

the bag's opening. Press the Sealing button to seal the bag. The indicator lights up, and
turns off when the sealing is completed.

4. Press the Lid lock release buttons to open
the lid and remove the bag.

Caution! The sealing copper strip under the lid is

very hot after use and can cause burns. Do not

touch the inside of the machine after use.




Note! Leave the lid open after use to avoid damage to the appliance.

0verheati;g

Allow the vacuum sealer to rest for 60 seconds after a completed vacuum and sealing
process to avoid the machine overheating. If several LED indicators light up and start
flashing, the overheating protection has been engaged. Wait for 5-10 minutes to let the
vacuum sealer cool down with the lid open. When the LED indicators turn off you can
use the machine again.

Storing your food

By vacuum sealing your food you can increase the longevity and storage life of a food
item. Below is a chart to help you determine the expected storage time.

In the refrigerator (5+2 °C)
Regular storage Storage using vacuum sealing

Meats 2-3 days 8-9 days
Seafood and fish 1-3 days 4-5 days
Cooked meats 4-6 days 10-14 days
Eggs 10-15 days 30-50 days
In the freezer (-16 to -20 °C)
Regular storage Storage using vacuum sealing
Meats 3-5 months Up to 1year
Seafood and fish 3-5 months Up to 1year

Room temperature (25+2 °C)
Regular storage Storage using vacuum sealing

Bread 1-2 days 6-8 days
Rice/flour 3-5 months Up to 1year
Peanuts/beans 3-6 months Up to 1year

Tea leaves 5-6 months Upto 1year

Maintenance

Cleaning

Unplug the power cord and allow the machine to cool off before performing any
maintenance or cleaning. Clean the outside of the machine using a damp cloth with mild
washing-up liquid.

Clean the inside of the machine and the vacuum chamber from any food or liquid using a
paper towel. Use a damp cloth with mild washing-up liquid to remove heavy dirt.

Allow the vacuum sealer to dry before using it again.

Note! Do notimmerse the vacuum sealer or any of its parts in water. Do not use strong
or abrasive cleaning liquids on the outside or inside of the machine.

Safety information

Caution! Do not touch the inside of the appliance as it gets very hot during and after use.

Do not operate the appliance with a damaged power cord or plug, or if the appliance
malfunctions or is in any way damaged. If the power cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

Always disconnect the power cord by grabbing the plug, do not unplug it by pulling the
cord.

Do not use an extension cord with the appliance.

Disconnect the power cord when the appliance is not in use.

Do not use the appliance on wet or hot surfaces, or near heat sources.

Do notimmerse any part of the appliance, power cord or plug in water or other liquids.
Use the appliance for its intended use only. Household use only.

Do not heat sealed food in a microwave.
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Spesifikasjoner
Funksjoner: Vakuumpakk og forseg|, puls/manuell funksjon,
innebygd skjeereblad for pose, beskyttelse mot
overoppheting
Maks bredde pa pose: 30cm
Vakuumtrykk: -0,6 bar (-60 Kpa)

Stromeffekt: 1mMow

Spenning: AC 220240V, 50-60 Hz

Mal: 372x144x72 mm

Vekt: 1,2kg

| pakken: Vakuumpakker, stramkabel (1,1 m),

5x vakuumposer, manual

Bruk

Klargjere maten for vakuumpakking ~ \
Legg matvaren i en pose i egnet starrelse som er

beregnet pa vakuumpakking. Se til at posen ikke

overfylles og at det er nok fri plass rundt maten (6-8 N

cm), slik at vakuumpakkeren kan fungere optimalt.

Du kan bruke en allerede klargjort vakuumpose
med mal som passer, eller klippe til en pose fra
en vakuumfolie (selges separat) ved hjelp av det
innebygde skjeerebladet. Steng lokket og trekk ut

rullen til ansket lengde. Hold rullen med én hand og
far skjeerebladet gjennom plasten.

Hvis du har klippet vakuumfolien selv, ma du farst forsegle en av de apne sidene far
vakuumpakking. Plasser posens &pne ende slik at den hviler mot begge stopplatene
inni maskinen. Se til at posen er tarr, og rett ut eventuelle folder og ujevnheter i plasten.
Lukk og trykk ned lokket til du hgrer en klikkelyd fra maskinens lasehaker. Trykk pé
forseglingsknappen. Indikatoren for forsegling og LED-indikatorene tennes og blinker.
Vent til maskinen har forseglet posen. Dette kan ta opptil 8 sekunder. Indikatoren for
forsegling og LED-indikatorene slukkes nar forseglingen er fullfart.

Strom pé/av

Koble stramkabelen til vakuumpakkerens stramuttak pa baksiden og til en stikkontakt.
Indikatoren for tarr/fuktig mat tennes, og vakuumpakkeren er klar til bruk.

Koble fra stremkabelen for & sla vakuumpakkeren av.



Vakuumpakke

. Plasser posens &pne ende i

maskinen slik at apningen ligger mot
de to stopplatene. Sgrg for at den
delen av posen som er i maskinen,

ALy

2. Lukk og trykk ned lokket skikkelig

til du harer en klikkelyd fra maskinens
lasehaker. Lasehakene stikker ut for &
bekrefte at lokket er Iast.

er tarr, og rett ut eventuelle folder og
ujevnheter i plasten.

3. Trykk pé knappen for terr/vat mat for & oppgi om
maten i posen er fuktig eller terr. Indikatorn
for det valgte alternativet tennes ved siden av
knappen. Trykk pa knappen for vakuumforsegling
og forsegle for & tamme posen for luft. LED-indikatorene og indikatoren for
vakuumpakking lyser mens maskinen jobber og slukkes nar den er ferdig.

Merk! Vakuumpakkeren oppnar et veldig hayt vakuumtrykk under forseglingen. For &
unnga at gmtalig innhold gdelegges av det hgye trykket, og at vaeske fra posen lekker
inni vakuumpakkeren, bar du holde et aye med posens innhold under forseglingen.
Trykk pa forseglingsknappen hvis du ma avbryte forseglingene far den er fullfart.
Vakuumpakkeren slutter 8 tsemme posen for luft og gér over til 4 forsegle vakuumposen.
Hvis maten er veldig fuktig, kan du bruke maskinens puls/manuelle funksjon. Da suges
det bare luft ut nar pulsknappen trykkes ned. Slipp knappen nar du ser at vaesken i
posen begynner & presses mot posens apning. Trykk pa forseglingsknappen for &
forsegle posen. Indikatoren for forsegling og LED-indikatorene lyser, og slukkes néar
forseglingen er fullfort.

4. Trykk pa begge lasehakene for a dpne

lokket og fjerne posen.
Advarsel! Kobberremsen som sitter under lokket, blir
veldig varm og kan forarsake brannskader. Ikke rar
vakuumpakkerens innside etter bruk.
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Merk! La lokket sta dpent etter fullfert vakuumpakking og forsegling for ikke & skade
vakuumpakkeren.

Beskyttelse mot overoppheting

La vakuumpakkeren hvile i 60 sekunder etter fullfart vakuumpakking og forsegling for

a unnga at maskinen blir overopphetet. Hvis flere LED-indikatorer tennes og blinker, og
maskinen ikke reagerer pé knappetrykk, er beskyttelsen mot overoppheting aktivert. La
vakuumpakkeren hvile og kjgle seg ned med lokket &pent i 5-10 minutter fer du kjerer
den pa nytt. Nar LED-indikatorene slukkes, kan du bruke den igjen.

Oppbevare matvarer

Nar du vakuumpakker matvarene dine, gker holdbarheten deres. Listen nedenfor hjelper
deg med & fa en oppfatning om ulike oppbevaringsforhold.

Oppbevaring i kjsleskap (52 °C)
Vanlig oppbev.  Oppbev. med vakuumpakking

Kjott 2-3 dager 8-9 dager
Skalldyr og fisk 1-3 dager 4-5 dager
Tilberedt kjott 4-6 dager 10-14 dager
Egg 10-15 dager 30-50 dager

Oppbevaring i fryser (-16 til -20 °C)
Vanlig oppbev. Oppbev. med vakuumpakking
Kjatt 3-5méneder  Opptil 1ar
Skalldyr og fisk 3-5méneder Opptil 1 ar
Romtemperatur (25:2 °C)

Vanlig oppbev.  Oppbev. med vakuumpakking

Brod 1-2 dager 6-8 dager
Ris/mel 3-5méneder Opptil 1 ar
Jordngtter/bgnner 3-6méneder  Opptil 1ar
Teblad 5-6 maneder Opptil 1 ar
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Vedlikehold

Rengjgaring

Koble fra stremkabelen og la vakuumpakkeren kjgle seg ned for du utfarer vedlikehold
eller rengjaring. Rengjer vakuumpakkerens utside med en fuktig klut, og tilsett litt
vaskemiddel ved teff smuss. Rengjer vakuumpakkerens innside og vakuumkammer med
et papirtarkle.

La vakuumpakkeren tgrke for du bruker den igjen.

Merk! Ikke senk vakuumpakkeren eller noe av tilbehgret ned i vann. Ikke bruk sterke
eller etsende rengjaringsmidler pa vakuumpakkerens utside eller innside.

Sikkerhetsinformasjon

Advarsel! Ikke rar innsiden av vakuumpakkeren, siden den blir veldig varm under og
etter bruk.

Ikke bruk vakuumpakkeren hvis stremkabelen eller kontakten er skadet, eller hvis den
ikke fungerer eller er skadet pa noen méate. Hvis stramkabelen er skadet, ma den skiftes
ut av produsenten, en servicetekniker eller annen kvalifisert person.

Koble alltid fra stramkabelen ved 4 ta tak i selve kontakten. Ikke dra i selve ledningen.
Ikke bruk en forlengelseskabel.
Koble vakuumpakkeren fra strgm nar den ikke er i bruk.

Ikke bruk vakuumpakkeren pa vate eller varme overflater, eller i neerheten av
varmekilder.

Ikke senk apparatet, kontakten eller stramkabelen ned i vann eller andre vaesker.
Vakuumpakkeren skal bare brukes til det den er laget for. Bare for husholdningsbruk.
Ikke varm opp forseglet mat i mikrobglgeovn.
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Specifikationer

LStoppknapp

Puls/manuell vakuumknapp/
indikator

Funktioner: Vakuumférpacka och férslut, puls/manuell funktion,
inbyggt skérblad for pase, Gverhettningsskydd

Max. bredd pa pése: 30cm

Vakuumtryck: -0,6 bar (-60 Kpa)

Stromeffekt: 110w




Spénning: AC 220240V, 50-60 Hz

Storlek: 372x144x72 mm

Vikt: 1.2 kg

Forpackingens innehall: Vakuumférpackare, stromkabel (1,1 m),

5x vakuumpasar, manual

Anvandning

Forbered maten for vakuumforpackning

Lagg matvaran du vill forpacka i en pase avsedd

for vakuumférpackning i lamplig storlek. Se till att

pésen inte dverfylls och att det finns tillrackligt v
med fritt utrymme runt maten (6-8 cm) for att

vakuumfdrpackaren ska fungera optimalt.

Du kan anvénda en redan férberedd vakuumpase
med matt som passar eller klippa en mattanpassad
pase fran en vakuumfolie (séljs separat) med hjélp
av det inbyggda skérbladet. Sténg locket och dra
ut rullen till 6nskad langd. Hall rullen med en hand
och fér skérbladet genom plasten for att skéra.

Om du har klippt vakuumfolien sjélv sa behdver du forst forsluta en av de 6ppna sidorna
innan du kan borja vakuumférpacka. Placera pasens 6ppna dnde sé den vilar mot de
bada stopp-plattorna inuti maskinen. Se till att pasen ar torr, och réta ut eventuella veck
och ojamnheter i plasten. Stéang och tryck ner locket ordentligt tills du hor ett klickljud
fran maskinens bada lashakar. Tryck pé Férslutningsknappen. Indikatorn fér frslutning
och LED-indikatorerna ténds och blinkar. Vénta pa att maskinen forslutit pasen, detta
kan ta upp till 8 sekunder. Indikatorn for forslutning och LED-indikatorerna slacks nér
forseglingen ar klar.

Strom pa/av

Anslut strémkabeln till vakuumférpackarens stromuttag péa baksidan och ett vdgguttag.
Indikatorn for torr/fuktig mat tdnds och vakuumférpackaren &r klar att anvéndas.

Koppla fran strémkabeln fran vagguttaget for att stanga av vakuumférpackaren.
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Vakuumforpacka

1. Placera pasens dppna énde i 2. Sténg och tryck ner locket ordentligt
maskinen sa att 6ppningen ligger an tills du hor ett klickljud fran maskinens
mot de tva stopp-plattorna. Se till att béda lashakar. Lashakarna sticker ut
den del av pasen som &r i maskinen &r for att bekréfta att locket &r last.

torr, och réta ut eventuella veck och
ojamnheter i plasten.

3. Tryck pa knappen fér torr/vat mat for att ange
om maten i pasen &r fuktig eller torr. Indikatorn
for det valda alternativet tdnds bredvid knappen.
Tryck pé knappen for Vakuumférpacka och
forslut for att tomma pésen pa luft och forsluta den. LED-indikatorerna och |nd|katorn
for vakuumforpacka lyser medans maskinen arbetar och slécks nar den &r fardig.

Notera! Vakuumfdrpackaren uppnar ett mycket hogt vakuumtryck under
vakuumférslutningsprocessen. For att undvika att dmtaligt innehall férstors av det hdga
trycket eller att vétska fran pasen lacker in i vakuumférpackaren bér du hélla ett 6ga pa
pasens innehall under processen. Tryck pé Férslutningsknappen om du behdver avbryta
vakuumférslutningen i fortid. Vakuumforpackaren slutar att tomma pasen pa luft och
dvergar till att forsegla vakuumpasen.

Om maten &r véldigt fuktig kan du anvédnda maskinens puls/manuella funktion. Pa detta
sétt sugs luften ut enbart nar Puls-knappen trycks ned. Slapp knappen nér du ser att
vatskan i pasen bérjar tryckas mot pasens 6ppning. Tryck pé Forslutningsknappen for
att férsluta pasen. Indikatorn for forslutning och LED-indikatorerna lyser, och slécks nar
forseglingen &r klar.

4. Tryck pa maskinens bada lashakar for att 6ppna locket _
och ta bort pasen. )
Varning! Koppar-remsan som sitter under locket blir
mycket varm och kan orsaka brénnskador. Ror ej
vakuumférpackarens insida efter anvéndning.




Notera! Lémna locket dppet efter genomfdord vakuumfrpackning och forslutning for att
inte skada vakuumfdrpackaren.

ﬁverhettninigsiskydd

Lat vakuumférpackaren vila i 60 sekunder efter en genomford vakuumférpackning och
forslutning for att undvika att maskinen blir 6verhettad. Om flera LED-indikatorer téands
och blinkar, och maskinen inte reagerar pa knapptryckningar har dverhettningsskyddet
aktiverats. Lat vakuumférpackaren vila och kylas ned med locket dppet i 5-10 minuter
innan du kor den igen. LED-indikatorerna slécks nér du kan anvénda den igen.

Forvara matvaror

Nar du vakuumférpackar dina matvaror dkar deras forvaringstid och livslangd. Listan
nedan hjélper dig att fa en uppfattning om olika férvaringsférhallanden.

Forvaring i kylen (5£2 °C)
Vanlig forvaring Forvaring med vakuumférpackning

Kott 2-3 dagar 8-9 dagar
Skaldjur och fisk 1-3 dagar 4-5 dagar
Tillagat kott 4-6 dagar 10-14 dagar
Agg 10-15 dagar 30-50 dagar

Forvaring i frysen (-16 till -20 °C)

Vanlig forvaring Forvaring med vakuumférpackning
Kott 3-5 méanader Upp till 1 &r
Skaldjur och fisk 3-5 manader Upp till 1 ar

Rumstemperatur (2522 °C)
Vanlig forvaring Forvaring med vakuumfaérpackning

Brod 1-2 dagar 6-8 dagar

Ris/mjol 3-5 manader Upp till 1 ar
Jordnétter/bonor 3-6 manader Upp till 1 &r
Teblad 5-6 manader Upp till 1 &r

Underhall

Rengoring

Koppla fran stromkabeln och Iat vakuumfarpackaren kylas ned innan du genomfor
underhall eller rengdring. Rengdr vakuumfdrpackaren utsida med en fuktig trasa och
tillsétt lite diskmedel vid tuff smuts. Rengdr vakuumfdrpackarens insida och vakuum-
kammare med en papperstrasa. Anvénd en fuktig trasa med diskmedel vid tuff smuts.

Lat vakuumférpackaren torka innan du anvander den igen.

Notera! Sank inte ned vakuumférpackaren eller nagon av dess tillbehdr i vatten. Anvand
inte starka eller fritande rengéringsmedel pa vakuumférpackarens utsida eller insida.

Sakerhetsinformation

Varning! Vidror inte insidan av apparaten eftersom den blir mycket varm under och efter
anvandning.

Anvand inte apparaten med en skadad stromkabel eller kontakt, eller om apparaten
inte fungerar eller pa nagot satt &r skadad. Om néatsladden &r skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

Koppla alltid ur stromkabeln genom att ta tag i kontakten, dra inte ur den genom att dra
i sladden.

Anvénd inte apparaten ansluten till en férlangningskabel.
Koppla ur stromkabeln nér apparaten inte anvénds.
Anvénd inte apparaten pa véta eller heta ytor, eller néra varmekallor.

Sénk inte ner nagon del av apparaten, strémsladden eller stromkontakten i vatten eller
andra vétskor.

Anvénd enbart apparaten for dess avsedda anvéndning. Enbart for hushallsbruk.
Vérm inte forseglad mat i mikrovagsugn.









